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FlIEtto dl bran2|no In www.seafoodumbertoprimo.it
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Inghedienti Plepalagione

O 2filetti di branzino 1. Uniamo pangrattato, olio evo, spezie varie e sale, mescoliamo
O pangrattato g.b. bene rendendo tutto omogeneo.
o8 CIIETICES 2. Prendiamo una teglia, mettiamo la carta forno, adagiamo i due
O Aromi vari (salvia, . .. . . . .
filetti di branzino e ricopriamoli con la panure.
rosmarino) . . ..
3. Inforniamoli per 25' min.
O Ssale
S COTTURA X
PREPARAZIONE DIFFICOLTA £\ PORZIONI

" 'min. circa
10 minuti ' FACILE 2 persone



